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INSTRUCCIONES DE INSTALACION - GAS PROPANO O NATURAL

El equipo que usted va a instalar ha sido cuidadosamente revisado para otorgarle la mayor seguridad y protec-
cion posibles a las personas y bienes que se encuentren a su alrededor.

Por eso es necesario realizar una instalacién segura que le permita operar correctamente, para el efecto siga
cuidadosamente las normas técnicas que al respecto han sido expedidas y cumpla con todas las regulaciones
gue le indigue su proveedor de gas.

IMPORTANTE

* Revise que las partes del equipo estén correctamente colocadas y en buen estado.
» Cercidrese de que el equipo no ha sufrido dafios en el transporte.

* Verifique posibles fugas de gas tanto en el equipo como en lared de gas.

* Sinotaalguna situacién anormal, no opere el equipo hasta que se corrijan las fallas.

Los siguientes son los requerimientos minimos para una correcta instalacion:

1. La presion de gas requerida para el correcto funcionamiento es de 8" en la C.A. para gas natural y

+_de 11" C.A. para gas propana. =

2. Lainstalacion debe hacerse por seguridad en un material que cumpla con las normas técnicas yde
seguridad que existen al respecto.

3. Eldiametro de la tuberia para una distancia entre los tanques de suministro y los equipos
de hasta 10 m. deberda hacerse en el mismo didmetro de la entrada de gas del equipo a
instalar (3/4" o superior).

4. Por seguridad y para poder atender cualquier emergencia, instale antes de la entrada de gas al
equipo un registro de cierre répido. Uno por cada equipo que vaya a instalar.

5. Elequipo debe serinstalado por personal técnico autorizado por la compariia de gas.

Una vezinstalado el equipo podra usarlo, sumanejo es elemental.

1. Abralallave de pasodel gas para el quemador.

2. Presione el botén del encendido de chispa varias veces hasta que note que el quemador ha
encendido. Algunas veces sitarda en dar la chispa, al hacerlo sentira una pequefia explosion.

3. Conlallave de paso podra regular la cantidad de llama y velocidad de coccion.

ICOMTEC
Recuerde que este aparato no tiene termostato ni
valvulas de sobre temperatura, por lo tanto debe
vigilar la temperatura de los productos.
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